
                   
世界チャンピオンの座にフォーシーズンズ・ジンバランベイの青木裕介シェフ 

受賞デザートはリゾートメニューで紹介：青木シェフの自家製オーガニックバリチョコレート 

2018年 11 月 12日－ニューヨークで行われたヴァローナ社主催のチョコレートシェフコンペティション（C3）では、緊張感に包まれ

た 5時間にわたる公開審査の末、Four Seasons Resort Bali at Jimbaran Bay の青木裕介エグゼクティブペストリーシェフが世

界チャンピオンの栄冠を手にした。 

10月 22日に開催された 2018年度ヴァローナ C3の世界ファイナルにおいて、アジア代表の青木シェフは唯一のホテルシェフとし

て参加、ヨーロッパ、アメリカ、アフリカ、中東から参加したトップレストランのペストリーシェフたちと対戦した。自身の故郷をモチー

フとした青木シェフの作品「サムライ」は、ニアンボ 68%のヴァローナチョコレートにシナモンと昆布のアイスクリーム、赤ワインとイチ

ジクのコンフィチュール、イチジクに山椒のピリッとした風味をペアリングした実に衝撃的な作品だ。 

サロンカリナリーコンクール 2018にてインドネシアのベストペストリーシェフを受賞、ヴァローナ C3アジア地区予選で優勝し、アジ

ア代表に選出された後、青木シェフは 3か月後に控えたワールドファイナルに向けて余念なく準備を進めてきた。技術、風味、プレ

ゼンテーションの全てにおいて完璧を求めた試作は実に 50品以上。フレンチのなかに和のテイストを融合した作品は、オリジナリ

ティあふれる、エレガントでいながらも力強さが感じられるデザインとなっている。今回の受賞作品サムライは、リゾート内の洗練さ

れたビーチクラブ＆レストラン Sundaraにて用意され、世界最高のチョコレートデザートを楽しむ上質の時間をゲストに提供する。 

今年はじめ、地域ごとに厳しい選考の末選ばれたファイナリストのシェフたちは、ニューヨークのブルックリンを舞台とした C3ワー

ルドファイナルへ結集。多くの観客が見守る公開審査会場で、ヴァローナ製品を使ったプレデザートプレート 10品、ヴァローナの

68%ニアンボガーナチョコレートを使用したメインデザートプレート 10品を、制限時間 5 時間で作成する課題に挑んだ。著名シェフ

10名が審査員を務める選考では、衛生面や手配、ストレス対策や全体的な姿勢などが細かく評価された後、最終試食審査へと臨

む。 

「自分自身に挑戦するために今回、このコンペティションに臨みました」と青木シェフ。「5時間以上にわたる審査では、多くの観客

に囲まれ、作業中に審査員たちが歩き回って作業工程を随時チェックするなど、通常とは違うプレッシャーがあります。こうした中で

の重圧やストレスが、自分自身を強くしてくれると感じています」 

Four Seasons Jimbaran Bayに勤務するために 2017年にインドネシアへ移住、才能あふれる日本人シェフの創造性はチョコレート

にとどまらず挑戦を続ける。オープンキッチンをコンセプトにした Taman Wantilan レストランでは新たに温度管理されたパティスリ

ーをオープン、繊細なフレンチクラシックにバリの雰囲気を散りばめた多彩なセレクションを紹介し、ゲストに自らこだわりのスイー

ツを提供する。なかでもバリ産のシナモンやクローブを使った洋ナシのタルト、ココナッツとマンゴーのムースケーキは絶品だ。けれ

ども青木シェフにとって、チョコレートへの愛情は常に絶対である。Sundaraのアラカルトチョコレートデザートにはヴァローナしか使

わない、というこだわりがある。 



チョコレートを愛してやまない青木シェフの次なるチャレンジとは何だろうか？「実は自分自身で、自家製 64%のオーガニックバリチ

ョコレートの完成に取り組んでいるところです」とは青木シェフ。バリ高地にある家庭菜園オーガニックのカカオ豆を当ホテルの厨房

で焙煎、調合しメランジャーを利用しチョコレートとして仕上げるという。世界一のチョコレートシェフが自ら作り上げる、極上チョコレ

ートに出会える日はそう遠くないだろう。 

Four Seasons Resorts Baliにとって、青木シェフの優勝は今年 2度目に舞い込んだ快挙である。姉妹リゾートである Four Seasons 

Resort Bali at Sayanが、2018 トラベル＋レジャー誌の読者アワードにて 2018年度ワールドベストホテル第一位を受賞したのは記

憶に新しい。 

### 

Four Seasons Resorts Bali について 

伝統的なバリの魅力にあふれるフォーシーズンズでは、それぞれ異なる2つのひとときをご用意しています。オールヴィラのビー

チリゾートで知られるFour seasons Jimbaran Bayでは14ヘクタールもの小高い丘陵地から一望する輝くインド洋、美しい銅像や

寺院が点在する南国のウォーターガーデンが広がっています。リゾートならではの体験にはクッキングアカデミーやザ・ヒーリン

グヴィレッジスパ、トロピックサーフによるサーフィンツアーほか、Sundaraのビーチクラブをはじめとした多彩なお食事が魅力

です。バリ島中央の高地、ウブド近隣に位置するFour Seasons Sayanは、トラベル＋レジャー誌の2018年度ワールドベストホテ

ル第一位に選出された、2本の川沿いに位置するおだやかな自然に包まれた憩いのリゾートです。リゾートのエントランスは小高

い木々に囲まれた橋を抜けてルーフトップロビーへ。目の前に広がる素晴らしい景色が、これから始まる楽園での日々を予感させ

ます。熱帯雨林に包まれた広々としたスイートやプライベートヴィラでの穏やかなご滞在、リゾート内のソカシクッキングスクー

ルで楽しむ地元料理の数々などをお楽しみいただけます。またセイクレッドリバースパで体験するチャクラ－リバランシングトリ

ートメント、リゾート専属のウェルネスメンターがご案内するヨガや瞑想、ライフトークなど神秘的なひととき、アユン川を下る

迫力満点のラフティングもご用意しています。 

 

Four Seasons Hotels and Resorts について 

1960 年の創業以来、Four Seasons では上質かつ心のこもった極上のサービス、創造性ゆたかで洗練されたラグジュアリーホスピ

タリティを追求し続けてきました。現在世界 47 か国において 112 か所のホテル、リゾート、レジデンスを展開し、50 か所以上で

プロジェクト開発が進められています。Four Seasons は、読者投票や旅行者レビュー、業界アワードなどにおいて常に世界最高

のホテルブランドにランキングされています。詳細やご予約については fourseasons.com よりご連絡ください。また最新情報は

press.fourseasons.com よりご覧ください。ツイッターでは@FourSeasonsPR にてフォローをお待ちしています。 

 

詳細については下記までご連絡ください： 

マリアン・キャロル広報宣伝部長 

Four Seasons Resorts Bali 

Telephone : (62) 361 701010 

E-mail : marian.carroll@fourseasons.com 

Press Room : http://press.fourseasons.com/jimbaranbay/ 
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